
HASSELNÖT*
Hasselnötspraliné och  
mörk choklad, doppad  
i mjölkchoklad.  
Hazelnut with milk and 
dark chocolate.

ROSMARIN
Mjölkchoklad och ros­
maringanache, doppad i 
mjölkchoklad.
Rosemary with milk 
chocolate.

ROMRUSSIN*  
Mandelmassa med mörk 
rom och russin.
Marsipan with dark rum 
and raisins.

MANGO
Ljus ganache med mango.  
Milk chocolate ganache 
with mango.
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SALT MANDEL*
Mandelpraliné med maldonsalt
Praline with almonds and 
maldon salt.

LIME INGEFÄRA
Ljus ganache med  
karamell, lime och ingefära
Milk chocolate ganache with 
caramel, lime and ginger

CHAMPAGNE
Vit ganache med  
Marc de Champagne.
White chocolate and  
Marc de Champagne.

RÖDA ÄPPLEN
Vit ganache med äpple.
White ganache with apple.

YABON 
Vit ganache med passionsfrukt.
White ganache with passion­
fruit.



* Innehåller nötter ** Innehåller gluten  |  Samtliga praliner, utom vegan, innehåller laktos och kan innehålla spår av nötter och gluten.
* Contains nuts ** Contains gluten  |  All pralines, except for Vegan, contains lactose and may contain traces of nuts and gluten.

SESAM OCH YUZU
Vit och mörk sesamfröpraliné 
med vit yuzuganache,  
doppad i mörk choklad.
Sesame and yuzu with white 
and dark chocolate.

VEGAN PASSION
Mörk ganache med passions­
frukt, doppad i mörk choklad. 
Passionfruit and dark choco­
late.

VINBÄR OCH GIN 
Ganache på vinbär, enbär 
och gin, doppad i mörk 
choklad.
Currant and juniper with  
dark chocolate.

GETOST OCH HONUNG
Mörk ganache med getost 
& honung, doppad i mörk 
choklad.
Goat cheese and honey with 
dark chocolate.

ECUADOR ARRIBA
Mörk ganache.
Dark ganache.

KARAMELL CRUNCH** 
Smörkola med crunch.
Butterscotch with crunch.

LAPHROAIG
Mörk ganache med Laphroaig 
10 years single malt.
Dark ganache with Laphroaig.

BJÖRNBÄR
Mörk ganache med björnbär.
Dark ganache with blackberry.

HALLON LAKRITS
Ljus ganache med hallon  
och lakrits.
Milk chocolate ganache  
with raspbery and licorice.

SOLROS** 
Praliné på rostade solrosfrön. 
Praliné made from roasted  
sunflower seeds.

ELVESIA
Dominikanska Republiken  
mörk ganache.
Dominican Republic  
dark ganache.

PUMPA OCH KANEL**  
Praliné på pumpakärnor och  
ganache med pumpa och kanel.
Pumpkin seeds and  
cinnamon.

LINGON
Mörk ganache med lingon.
Dark ganache with lingonberry.

FRANSK KOLA
Mörk chokladkola.
Dark chocolate toffee.

NORDAMERIKA*
Mexicansk pecannöt och 
bourbon, whisky med mörk 
ganache.
Mexican Pecan and Bourbon 
Whisky with dark ganache.

AFRIKA
Kenyakaffe och madagaskar­
vanilj, mörk ganache.
Kenya Coffe and Madagas­
kar vanilla, dark ganache.

SALT KARAMELL
Mörk ganache med karamell  
och maldonsalt.
Salt Caramel, dark ganache 
caramel and maldon salt.

HALLON
Mörk ganache med hallon.
Raspberry, dark ganache 
with raspberry.

 

CHILITRYFFEL
Mörk tryffel med habanerochili.
Habanero chili with dark 
chocolate

SALT CITRON
Vit tryffel med citron och salt.
Lemon and salt with white 
chocolate.

SALT KARAMELL LAKRITS
Mörk ganache med karamell, 
lakrits och maldonsalt.
Dark ganache caramel, licorice 
and maldon salt.

MUSCOVADOTRYFFEL
Mörk ganache med 
muscovadosocker.
Dark ganache with  
muscovado sugar.

ESPRESSOTRYFFEL
Mörk ganache med kaffe  
från Da Matteo.
Dark ganache with coffe.


