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SORTIMENT Desserter 2011-01

Giller from januari 2011

DESSERTBAKELSER

Servera som den dr eller gor ett treviigt tillbehor.

Mork choklad- och vaniljbrulée
Cylinder med mérk chokladmousse och vaniljinteriér,

kakaogelé pa chokladbotten

Tre choklader
Cylinder med vit, ljus och mérk chokladbavarois
i lager, sprayad med mérk choklad pa chokladbotten

Piron och karamell
Cylinder med pironmousse och karamell pd

mandelmaringbotten

Mjolkchoklad och limecurd
Dom med kraftig mjélkchokladmousse fylld med

limecurd pa rostad kokosbotten
Vanilj och jordgubbar
Dom med vit choklad och vaniljmousse fylld med

jordgubbskompott pd botten med vallmofrd

Moérk choklad och hallon

Mindre rund bakelse med mérk chokladmousse smaksatt
med hallon, sprayad med choklad p& mandelmaringbotten

OVRIGT

Tartelett
Motk tryffel, dpple, citron eller passionsfrukt.

Chokladstick
Morka eller vita.

Chokladark (38 x 58 cm)
Vita med olika firger eller morka.
Bryt i inskad storlek.

BERZELII CHOKLAD
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DESSERTLANGDER

10—14 portioner/lingd. Sitt din egen priigel pa desserten, skir och
garnera efter onskemadl. Lingderna ir 3—s cm hoga och 38 cm linga.
Vikt 900—1100 gram (mérk chokladcreme ca 570 g).

Mork choklad
Kraftig mérk chokladmousse och tryffel pa
chokladbotten med kakaogelé pd toppen

Tre choklader
Vit, ljus och mork chokladbavarois i lager
pa chokladbotten

EKO-choklad
Kraftig mérk chokladmousse med sultanrussin pd
dinkelbotten, allt gjort pd ekologiska ravaror

Mjoslkchoklad och aprikos
Mjolkchokladmousse pa browniebotten med

aprikos och ganache

Cheesecake mjolkchoklad
Vilj glaze till din cheesecake. Hallon, svart vinbir,

citron, lime, passion eller kakaogelé

Cheesecake vit choklad
Vilj glaze till din cheesecake. Hallon, svart vinbir,

citron, lime, passion eller kakaogelé

Passionsfrukt och brownie

Frisk passionsfruktsmousse p& browniebotten

Hallon och mandel
Hallon och kesellamousse pi mandelbotten

Mérk chokladcreme
En négot ligre lingd med kraftig mork chokladcreme
pa chokladcrunchbotten

Vi kan éven ta fram specialdesserter efter 6nskemal. Minsta antal

vid specialbestillning dr 200 bakelser eller 32 lingder.

Reklamationer skall vara oss tillhanda senast 10 dagar efter leverans.
Reservation for eventuella indringar eller skrivfel.
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